
Menu casamento
 com serviço empratado
ou em regime de buffet 



Cocktail de boas vindas
Salgadinhos: Rissóis, Croquetes, Pastéis de bacalhau, Chamuças

Canapés variados e mini quiches
Espetadinhas de tomate e feta
Espetadinhas melão e presunto

Bebidas
Moscatel

Vinho do Porto
Sumos laranja e tropical

Espumante

Entradas
Crepe estaladiço de bacalhau com mini salada algarvia

ou
Sopa de abóbora cremosa perfumada com hortelã da ribeira e

ovo boulet no forno



Peixe
Lombo de tamboril ou lombo de perca braseado em crosta fina

de azeitonas sobre migas de grelos e batata doce

- Tira sabores – Sorbet de limão com espumante

Carne
Burra confitada ou lombinho de porco preto e batatinhas

estufadas

Sobremesa
Pudim de queijo fresco da Azóia com molho de mel e laranja e

suas farripas, ou
Carpaccio de ananás macerado com moscatel, ou

Brownie húmido com gelado de baunilha

Bebidas
Água

Vinho branco e tinto
Sumos

Cerveja



Preço por pessoa com serviço empratado e 1 entrada:
€135,00/pessoa. Bebidas incluídas

Preço por pessoa em regime de buffet e 2 entradas: €
145,00/pessoa. Bebidas incluídas

Preço por pessoa em regime total de buffet* (frios e doces):
€ 165,00/pessoa. Bebidas incluídas,

*Buffet de saladas, queijos e enchidos
Saladas simples (alface, tomate, pepino, milho, cebola, couve-

roxa)
Saladas compostas

Batata com mostarda à antiga
Grão e bacalhau
Russa com atum

Tartes e quiches salgadas
Mesa de queijos sortidos, tostas e compotas

Enchidos diversos laminados
Fruta laminada montada



*Buffet de doces
Bolo de noz e chocolate

Pudim de ovos
Cheesecake

Mousse de chocolate
Doce de natas e bolacha

Suplemento de camarão - €5,00/pessoa

O  p r e ç o  i n c l u i :
I v a  à  t a x a  l e g a l

*
O  p r e ç o  n ã o  i n c l u i :

D e c o r a ç ã o  n a s  m e s a s  o u  o u t r a
B o l o  d e  N o i v o s  e  e s p u m a n t e

A n i m a ç ã o
*



C o n d i ç õ e s

O s  v a l o r e s  a p r e s e n t a d o s  n e s t a  e m e n t a  s ã o  p a r a  o
m í n i m o  d e  5 0  a d u l t o s .

O  e n v i o  d o  o r ç a m e n t o  n ã o  c o n s t i t u i  u m a  p r é -
r e s e r v a .  

O  c l i e n t e  d e v e r á  c o m u n i c a r  p o r  e s c r i t o  a
a d j u d i c a ç ã o  d o  c a s a m e n t o  c o m  a  i n d i c a ç ã o

e x p r e s s a  d o  d i a .
E m e n t a  o r ç a m e n t a d a  p a r a  o  m í n i m o  d e  a d u l t o s

i n d i c a d o s  n a  p r o p o s t a
R e v i s ã o  d e  p r e ç o s  c a s o  o  n ú m e r o  f i n a l  d e

c o n v i d a d o s  s e j a  i n f e r i o r  a o  a c o r d a d o  i n i c i a l m e n t e .  
O  n ú m e r o  t o t a l  d e  c o n v i d a d o s  d e v e  s e r

c o n f i r m a d o  a t é  1 5  d i a s  a n t e s  d o  e v e n t o .  A p ó s  e s t a
c o n f i r m a ç ã o  n ã o  p o d e r ã o  s e r  c o n s i d e r a d a s

a l t e r a ç õ e s  p a r a  m e n o r  n ú m e r o  d e  c o n v i d a d o s .  
A  a d j u d i c a ç ã o  i m p l i c a  a  a c e i t a ç ã o  d e  t o d a s  a s
c o n d i ç õ e s  e x p r e s s a s  n a  p r o p o s t a  d a  q u a l  f a z

p a r t e  e s t a s  c o n d i ç õ e s  g e r a i s  
*



P a g a m e n t o s

3 0  %  c o m  a  a d j u d i c a ç ã o  ( v a l o r  n ã o  r e e m b o l s á v e l
n a  e v e n t u a l i d a d e  d e  d e s i s t ê n c i a ) ;  

4 0 %  d o  v a l o r  e s t i m a d o  a  3 0  d i a s  d o  e v e n t o ,
( v a l o r  n ã o  r e e m b o l s á v e l  n a  e v e n t u a l i d a d e  d e

d e s i s t ê n c i a ) ;  
R e s t a n t e  p a g a m e n t o  n a  v é s p e r a  d o  s e r v i ç o .  

N o  c a s o  d o  e v e n t o  s e r  a n u l a d o  3 0  d i a s  a n t e s  d a
d a t a  d e  r e a l i z a ç ã o  t o d o s  o s  p a g a m e n t o s

e f e t u a d o s  n ã o  s e r ã o  r e e m b o l s a d o s .  C a s o  o
e v e n t o  s e j a  a n u l a d o  c o m  a s  m o n t a g e n s  d o  m e s m o

a  d e c o r r e r  a  ú l t i m a  t r a n c h e  d e  p a g a m e n t o  d e v e r á
s e r  e f e t u a d a  n a  t o t a l i d a d e .  

*
C r i a n ç a s  a t é  1  a n o  n ã o  p a g a m

D o s  2  a o s  4  a n o s  ( i n c l u s i v e )  p a g a m  2 5 % ,
D o s  5  a o s  1 0  p a g a m  5 0 %

Facho de Azóia
Cabo Espichel 
2970-335 Sesimbra
Telef. 210405470
Email: hoteldoszimbros@gmail.com

RESTAURANTE


